Snacks e Kleinigkeiten in der Bar.

Omas Suppenkiiche.

Wahrend der kalten Monate verwohnen wir Sie
mit deftigen Eintopfen und herzhaften Suppenva-
riationen — ganz nach Oma’s Art.

Taglich vom 9. Januar bis 19. Februar.

Burger — immer wieder lecker.

Ob ein hausgemachter Hamburger oder ein Rosti-
burger nach Schweizer Art — in unserer Auswahl-
karte suchen Sie sich Thren Favoriten aus.

Taglich vom 2. April bis 15. Juni.

Mitfiebern und feiern.

Tauchen Sie in die Welt des Sports ein und erle-
ben Sie in unserer All-Day Bar alle Highlights live
auf Sky und auf GroBbildleinwand.

Unser Serviceteam freut sich auf lhre Reservierung.
Taglich von 6.00 bis 24.00 Uhr, Tel +49 69 788 075 840.
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Maévenpick Hotel Frankfurt City

Den Haager StraBe 5, 60327 Frankfurt am Main, Deutschland

Tel +49 69 7880750, Fax +49 69 788075 888
hotel.frankfurt.city@moevenpick.com, www.moevenpick-frankfurt-city.com

Anderungen vorbehalten

Kaffee: einfach fair = noch besser.

“Drei Dinge gehéren zu einem guten Kaffee:
erstens Kaffee, zweitens Kaffee
und drittens nochmals Kaffee.”

Alexandre Dumas

Genuss pur in exquisiter Qualitit: Movenpick Fairtrade
Kaffee. Erlesene und sorgfaltig verarbeitete Arabica- und
Robusta-Bohnen verleihen ihm seinen ausgewogenen
und gehaltvollen Geschmack. Das unabhiangige Fairtrade-
Siegel gibt Thnen daruber hinaus die Sicherheit, dass
dieser besondere Kaffee die strengen internationalen
Standards fur Fairen Handel erfiillt.

)

Fair gehandelt, mit Sorgfalt
fiir Sie zubereitet.

Ihr Movenpick Kaffee Experte

Jurg Wittwer
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Weitere Informationen tGber den Fairen Handel unter www.info.fairtrade.net
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Passionately Swiss.™

Januar bis Juni 2012

Kulinarische Freuden = Genuss.

Weitere Informationen Uber den Fairen Handel unter www.info.fairtrade.net




Januar und Februar

Muschelvariationen = Kreationen.

Die Miesmuschel ist ein wahres Geschenk der Na-
tur. Ihr schmackhaftes Fleisch enthilt reichlich
Mineralsalze, Eisen und Vitamine. In klassischen
Gerichten kommt sie in der Saison auch bei uns
auf den Tisch.

Taglich vom 9. Januar bis 26. Februar.

Flammkuchen satt @ saftig.

Sie haben Lust auf Flammkuchen, frisch aus dem
Steinofen? Ob ganz klassisch nach Elsasser Art,
vegetarisch oder wiirzig — in unserer vielseitigen
Auswahlkarte ist fir jeden Geschmack etwas dabei.

Taglich vom 20. Februar bis 30. Marz in der All-Day Bar.

Twingle Menu = Zweisamkeit.

Ob Singles sich einfach nur mogen, ob Sie frisch
verliebt oder schon verheiratet sind, spielt fiur uns
keine Rolle — Hauptsache Sie kommen im Doppel-
pack. Unser Kiichenteam verwohnt Sie mit einem
kostlichen 3-Gang-Ment inklusive einer Flasche
Wein.

Taglich vom 1. Januar bis 31. Dezember.
EUR 55,00 pro Paar.

Marz und April

Rosti: rund = knusprig.

Probieren Sie das Schweizer Nationalgericht in
bewahrter Art oder in einer neu kreierten Variante —
immer wieder lecker und dazu noch gesund. Denn
wussten Sie, dass nur 100g Kartoffeln ein Viertel
des Tagesbedarfs an Vitamin C decken?

Taglich vom 5. Marz bis 29. April.

Karfreitag m Twingle-Fisch-Mendu.

Zu Osterbeginn uberraschen wir Sie mit einem
raffinierten 3-Gang-Twingle-Fisch-Ment.

Am 6. April ab 18.00 Uhr.
EUR 55,00 fur zwei Personen inklusive einer Flasche Wein.

Ostern feiern = genielSen.

GenieBen Sie stressfreie Osterfesttage in gemitli-
cher Atmosphare und freuen Sie sich auf ein ab-
wechslungsreiches Brunchbuffet mit verlockenden
warmen und kalten Kostlichkeiten. Auf Thre Kleinen
wartet eine liebevoll eingerichtete Spielecke mit
Kinderanimation.

Ostersonntag, 8. April und Ostermontag, 9. April

von 11.30 bis 14.30 Uhr fur EUR 38,00 pro Person,
inklusive einem Glas Sekt zur BegriiBung.

Mai und Juni

Lachsspezialitaten m herzhafter Genuss.

Der Lachs gehort heutzutage zu den beliebtes-
ten Speisefischen. Sein Fleisch eignet sich durch
die feste Konsistenz zum rohen Genuss sowie fur
viele Zubereitungsarten. Wie vielseitig sich Lachs
genieBen lasst, zeigen wir Thnen in einer ab-
wechslungsreichen Auswahlkarte.

Taglich vom 2. Mai bis 17. Juni.

Muttertagsbrunch m verwohnt werden.

Lassen Sie sich an Ihrem Ehrentag gemeinsam
mit der ganzen Familie von uns verwohnen und
erleben Sie ein abwechslungsreiches Brunchbuf-
fet, das keine Wiunsche offen lasst. Auf Ihre Kleinen
wartet eine groRe Spielecke mit Kinderanimation.

Am 13. Mai von 11.30 bis 14.30 Uhr.
EUR 38,00 pro Person, inklusive einem Glas Sekt zur BegrufSung.

Pasta ez Co.

Sie lieben Italien, die mediterrane Kiiche und das
einzigartige Flair dieses facettenreichen Landes
zwischen Adria und Mittelmeer? Freuen Sie sich
auf eine grolle Auswahl kostlicher Pastakreationen
mit entsprechenden Weinen.

Taglich vom 18. Juni bis 15. Juli.



