Mdavenpick Meet & Dine
For Meetings with Style
and Banquets with Taste

Westfilische Hochzeitssuppe
Kraftbriihe mit Eierstich und Gemiisestreifen
ok ok
Knackige Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Waurstsalat, Krautsalat
Lindlicher Kartoffelsalat, Gemiisesalat

Hauspastete mit Preiselbeeren und Kiirbischutney
Geriucherte Lachsforelle mit Radieschenschaum
Marinierte Heringsfilets mit Hausfrauensauce

Westfilische Wurstspezialititen

Siilze, Leberwurst, Rotwurst

Roher und gekochter Schinken
Zwiebelmett
kok ok
Schweinekrustenbraten und Westfilischer Rosenkranz

mit Schmorzwiebeln und Senf

dazu Kartoffel-Sahne-Piiree

Gebratenes Zanderfilet im westfilischem Knochenschinken
auf dicken Bohnen mit Bratkartoffeln

Gemiise vom Bauernhof

Rinderhuftmedaillons Miinsterliinder Art
mit Pfefferpotthast-Sauce
dazu Sauergemiise und Freckenhorster Kartoffeln
k ok ok

Deftiges Kiisebrett

Landbrot und Butter
Griebenschmalz aus dem Topf
kosk ok
Beerengriitze mit Vanillesauce
Stippmilch mit Pumpernickel,
Zucker und Zimt
Herrencreme, GrieBpudding

EUR 34,00 pro Person
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Biindner Gerstensuppe
am Tisch serviert

Biindner Fleisch und Biindner Rohschinken mit Melone
Mostbrockli und Salzis
Schweizer Wurstsalat, Tatar
Crevetten Thousand Island
Rauchlachs mit Sahnemeerrettich

Salat- und Antipastibuffet
% %
Hirschpfeffer GroBmutter Art
mit Speck, Zwiebelchen und Knopfli

Riz Casimir
Geschnetzeltes Kalbfleisch
in einer Friichte-Curry-Rahmsauce mit Reis

Gebratene Saiblings- und Eglifilets
mit Kapern, Tomate und Zitrone
dazu Knopfli

Marktgemiise

Nudeln Don Miguel
Nudeln mit Wiirfeln von der Hihnchenbrust, Champignons,
Rahm, Rotweinsauce, Kriuterbutter, Tomaten und Schweizer Kése iibergldnzt
%%
Schweizer Kiseauswahl
Greyerzer, Emmentaler, Appenzeller, Hobelkise
Brotauswahl und Butter
kosk ook
Creme caramel, Fruchtsalat, Himbeergratin,
Bircher Miisli, Rote Griitze, Milchreis mit Birnen,
Topfenstrudel, Mousse au chocolat,
Movenpick Ice Cream mit Rotweinkirschen

EUR 37,00 pro Person



Mdavenpick Meet & Dine
For Meetings with Style
and Banquets with Taste

Suppe aus der Toskana
am Tisch serviert
sk ok ok

Antipasti fredde

Carpaccio von Rind und Lachs,
Parmaschinken mit Melonenschiffchen
Vitello tonnato, Paprika all'olio,
Spaghettisalat, Frutti di Mare Salat,
Tomatenscheiben mit Mozzarella und Oliven
Blattsalate mit Olivendl und Zitrone
Champignonkopfe,
Artischocken, Auberginen
ok ok
Trilogie von der Ravioli
Mit dreierlei Saucen
Tomaten-Basilikum-Sauce, Pesto-Sauce und Pilzen im Kriutersud

Lasagne Classico

Dorade und Lachs ,,Caprese*
mit Blattspinat und Reis

Kalbsriicken im Kriutermantel
auf einer Gorgonzolasauce
dazu Olivenkartoffeln und siidldndisches Schmorgemiise

Gnocchi
mit einer Tomaten-Mascaroponecreme iiberbacken
kock ok
Italienische Kiiseauswahl

Grissini

kosk ok
Fruchtsalat mit Maraschino, Panna Cotta,
Mandel-Amarettocréme, Zitronen-Mascarponecreme mit Akazien-Honig
Marsalacréme, Tirami su, kalte Sabayone mit Gallianolikor
Movenpick Ice Cream

EUR 39,00 pro Person
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Curry-Rahmsuppe
mit Hihnchenbruststreifen und Kokosmilch
am Tisch serviert
kosk ok

Vorspeisen- und Salatbuffet

Hiihnchen-Satay mit Asia-Remoulade,
Pikante Hackbillchen im Reismantel,
Roter Linsensalat,

Gurkensalat mit Apfeln, Zwiebeln und Rosinen,
Mohrensalat mit Ananas und Mango,
Glasnudelsalat mit Crevetten
ok ok
Red Snapper und Crevetten
in Limetten-Koriander-Sauce

Lammgeschnetzeltes
in Gemiise-Curry

Feurige Rinderfiletspitzen
mit Wok-Gemiise

Madras Kartoffeln

Chao Fan
Gebratener Reis
mit Gemisestreifen und Krautern

Chao Mie
Gebratene Nudeln
mit Asia-Gemiise und Sojasauce
ok ok
Asiatische Creme Caramel, Exotischer Fruchtsalat,
Gebackene Banane mit braunem Zucker,
Mangomousse, Aprikosen-Sushi,
Kokosreis mit Kompott und Kokosmousse

EUR 39,00 pro Person
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Essenz von Steinpilzen
mit PistazienkloBchen

SKANDINA VIEN

Movenpick Rauchlachs und Graved Lachs
Crevetten mit Rose-Island-Sauce
Marinierte Heringe
Makrelen und Krebsschwinze

TURKEI

Mezzah Buffet

FRANKREICH & DEUTSCHLAND

Coq au vin mit Wildreis

Seezungenrdllchen gefiillt mit Ratatouillegemiise

Hirsch- und Kalbsriicken
mit einer Kirsch-Pfeffer-Sauce und einer Pfifferling-Kriuter-Sahne-Sauce

Spitzle
Marktgemiise
Gratin dauphinoise

OSTERREICH
Apfel- und Topfenstrudel mit Vanillesauce
Palatschinken, Sacher Mousse, Fruchtsalat mit Marillenbrand

Cointreau- und Schokotorte, Movenpick Eis

EUR 42,00 pro Person



